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Wareneinsatzmengen der Zutaten (in g, wenn nicht anders angegeben)
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Die Mengenbestimmung ist die Grundlage jeder Preiskalkulation. Deshalb werden in gut organisierten Gastgewerbebe-
trieben Mengentabellen erstellt, die in unterschiedlichen Speisenfolgen entsprechend verringert werden mdssen.

Nutzen Sie am PC die interaktive Rechenfunktion, die in den hellen Feldern hinterlegt ist.
Tragen Sie nur ganze Ziffernwerte ein (nicht von/bis- und keine Mengenbezeichnungen).
Die eingetragenen Beispiele kdnnen von Ihnen Uberschrieben werden.

Speisenbezeichnung a la carte Menii  Vorberei- Garverlust Portions-  Ergebnis
(Einsatz- (Einsatz- tungs- in % zahl Einkauf-
mengein  mengein verlust mengen

Gramm) Gramm) in %

lhre Eingabe lhre Eingabe Ihre Eingabe Ihre Eingabe Ihre Eingabe

Beilagen

Fingermohren 120 10 % 8 % 60 8696 g
% % 0g
% % 0g

Gemlise- und Pilzspeisen

Spargel 500 30 % 10 % 10 7937 g
% % 0g
% % 0g

Obstspeisen

Apfel, gediinstet 150 32 % 12 % 12 3008 g
% % 0g
% % 0g

Sdttigungsbeilagen

Kartoffelpiree 150 30 % 8% 8 1863 g
% % Og
% % Og

Fischspeisen

Lachsfilet 350 32 % 17 % 8 4961 g
% % Og
% % O0g

Saucen Einsatzmengenverlust

Dressing 50 ml ml 3% 20 1031 ml

ml ml % 0 ml
Brtihen, Suppen, Eintopfe Einsatzmengenverlust
Kartoffelsuppe 350 m| ml 4% 8 2917 ml
ml ml % 0 ml
§Mm ©2019 by Verlag Europa-Lehrmittel, Nourney, Vollmer GmbH & Co. KG, 42781 Haan-Gruiten, http://www.europa-lehrmittel.de -
Europa-Nr.: 04291 - Fachrechnen im Gastgewerbe



Nutzen Sie am PC die interaktive Rechenfunktion, die in den hellen Feldern hinterlegt ist.
Tragen Sie nur ganze Ziffernwerte ein (nicht von/bis- und keine Mengenbezeichnungen).
Die eingetragenen Beispiele kdnnen von Ihnen Uberschrieben werden.

Lammrickenfilet 150 10 % 22% 6 12829
Lammrickenfilet 100 10 % 22 % 6 8559
% % Og
Gansekeule 250 15 % 28% 4 1634¢g
% % 0g
% % 0g
Fasanenbrust 250 22 % 18 % 12 4690g
% % 0g
Hirschriicken 300 22 % 23 % 18 8991¢g
% % 0g
Garnelen 150 35% 18 % 30 8443 ¢
% % 0g
Tatar 120 25 % % 28 44809
% % 0g
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ml ml % 0 ml
ml ml % 0 ml

Werte zurlicksetzen
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